SCHALENFRUCHTE: GLUTENHALTIGES
R — GETREIDE:  weizen Kennzeichnung auf dem Speiseplan

Walniisse, Kaschunniisse, (wie Dinkel &

Pekaniisse, Paranisse, Khorasanweizen), Roggen,
Pistazien, Macadanianisse Hafer, Gerste und

und Erzeugnisse daraus Erzeugnisse daraus Zusatzstoffe

. Farbstoffe

. Konservierungsstoffe

. Antioxidationsmittel

. Geschmacksverstarker
. "geschwefelt" (Rosinen)
. mit Phosphat (Wurst)

. StiRBungsmittel

ERDNUSSE:
und Erzeugnisse daraus

EIER:
und Erzeugnisse daraus

~NOoO O, WNE

FISCHE:
und Erzeugnisse daraus

KREBSTIERE:

und Erzeugnisse daraus
Allergene Stoffe

H: Gluten
H1l: Weizen
LUPINEN: MILCH: H2: Roggen
und Erzeugnisse daraus und Erzeugnisse daraus H3: Hafer
H4: Gerste
H5: Dinkel
SCHWEFELDIOXID & E: Eier
SULPHITE: SELLERIE:
mit mehr als 10mg/kg und Erzeugnisse daraus L: Fisch
bzw 10mg/Itr
I: Erdnlsse
SENF: SESAM: F: Milch/ Laktose
und Erzeugnisse daraus und Erzeugnisse daraus C: Schalenfriichte
C1: Mandeln
C2: Haselnuss
C3: Walnuss
SOJA: WEICHTIERE: C4: Pistazien
und Erzeugnisse daraus und Erzeugnisse daraus .
D: Sellerie

J: Senf


    Kennzeichnung auf dem Speiseplan

     Zusatzstoffe

     1. Farbstoffe
     2. Konservierungsstoffe
     3. Antioxidationsmittel
     4. Geschmacksverstärker
     5. "geschwefelt" (Rosinen)
     6. mit Phosphat (Wurst)
     7. Süßungsmittel


     Allergene Stoffe

     H: Gluten
     H1: Weizen
     H2: Roggen
     H3: Hafer
     H4: Gerste
     H5: Dinkel

     E: Eier

     L: Fisch

     I: Erdnüsse

     F: Milch/ Laktose

     C: Schalenfrüchte
     C1: Mandeln
     C2: Haselnuss
     C3: Walnuss
     C4: Pistazien

     D: Sellerie

     J: Senf
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